
Denominazione:    DOC Collio 
Origine:      Gradisciutta, San Floriano, Budignacco 
Suolo:     Ponca (marne and limestone) 
Altitudine:    50-220 mt. ca 
Varietà:     100% Sauvignon
Rese medie:    7,5 t/ha

Vinificazione: Pressatura soffice, Acciaio.
Affinamento: Acciaio
Aspetto: Paglierino brillante
Olfatto: Complesso, elegante, litchis e Fiori primaverili
Gusto: Fresco, buon volume, succoso, finale minerale
Temperatura di servizio: 9°C
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