
Denominazione:    DOC Collio 
Origine:     Pozzar, San Floriano, Budignacco 
Suolo:     Ponca (marne e arenarie) 
Altitudine:    50-220 mt. ca 
Varietà:     100% Pinot Grigio 
Rese medie:    7,5 t/ha

Vinificazione: Pressatura soffice, Acciaio.
Affinamento: Acciaio
Aspetto: Giallo brillante, note lievi di buccia di cipolla
Nose: Complesso, pera cotta, spezie dolci, floreali
Palate: Pesca e melone, rotondo e morbido, acidità fruttata
Temperatura di servizio: 9°C

PINOT GRIGIO


